HOCHZEITEN — IDEEN FUR IHREN GROSSEN TAG

HOCHZEITSMENU |

Cefligelterrine im Karottenmantel mit Dérrfriichten und Pistazien,

gebackene Randen, Krautercreme und Brot-Chips

Rindskraftbrihe mit Sherry, Gemisestreifen und Késeblatterteiggebéick

Cebratenes Filet von der Rubiger Lachsforelle mit Venere-Reis und Kefen

Passionsfruchtsorbet mit Prosecco

Hohriicken vom Schweizer Kalb mit Krauter-Crumble und Portweinjus

Kartoffelgratin und Markigemise

Auswahl an regionalem Kése mit Frichtebrot und Chutney

Dessertbuffet

Gemischte Glace (1 Sorbet und 1 Glace)
Meringue mit Schlagrahm

Toblerone-Mousse mit Bime

Cebrannte Creme Grossmutterart mit Mandeln
Fruchtsalat mit Beeren

Karottenkuchen

134.—

26



HOCHZEITSMENU i

Swiss-Alpine-lachs-Carpaccio mit Zitrusfrichten, Avocado und Quinoa

Champagnercremesuppe mit gebratener Black-Tiger-Krevette

Tagliolini mit Triffelrahmsauce und Lauch

Passionsfruchtsorbet mit Prosecco

Am Stiick gegartes Rindsfilet mit Jus und Bearner Sauce

Knusprige KartoffeFMandel-Kugeln und Markigemiise

Drei regionale Kase mit Friichtebrot und Chutney

Zartbitter-Schokoladenmousse mit Ananassalat und Himbeersorbet

142 — Meni komplett | 132.— ohne Kase
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