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Vom Gurten zum Seepark

Der Restaurant- und Hotelfachmann Jan-Niklas Borbeck tragt fortan
zusammen mit Kiichenleiterin Anja Biihler die strategische und
operative Verantwortung iiber die Restaurants im Hotel Seepark.

«Wir freuen uns, gemeinsam mit Jan-Niklas
Borbeck und dem bewéhrten Service-Team von
rund 30 Mitarbeitenden die Seepark
Gastronomie weiterzuentwickeln und unseren
Gisten kulinarische Momente direkt am See zu
bieten», sagt Thomas Bohli, Resident Manager
im Seepark. Nach seiner Ausbhildung zum
Restaurantfachmann in Berlin und zum
Hotelfachmann fithrten ihn seine Lehr- und
Wanderjahre vor zehn Jahren in die Schweiz: Im
Swissdtel Ziirich avancierte er zum Junior-
Teamleader im Restaurant «Le Muh».

Stationen im Hotel Widder und auf dem Gurten
Bei seinen Einsitzen im Widder Hotel in Zirich
als stellvertretender Restaurant- und
Bankettmanager, im Schweizerhof Bern als Von Zirich Uber Bern ins Berner Oberland: Jan Niklas
Bankett-Servicemanager und als Duty Manager  Borbeck stosstneu zum Hotel Seepark.  Foto: Hotel Seepark
sowie zuletzt als Restaurantleiter im Gurten-

Park im Griinen erweiterte er sein Know-how. «Nach einem Ausflug an den Thunersee waren
meine Frau und ich uns schnell einig, dass wir in dieser Region leben mochten», beschreibt
Borbeck. «Die neue Aufgabe im Seepark gibt mir die Gelegenheit, meine Erfahrung im Banketl-,
Event- sowie Individualgéstebereich voll einzubringen», freut sich Borbeck.

Bei seiner Fithrungsphilosophie setzt er klar auf Individualitit und Persidnlichkeit: Seine
Teammilglieder seien alles Personlichkeiten, welche sehr individuell auf die Géste einzugehen
wissen. Borbeck sieht sich als zielstrebige Fiihrungspersonlichkeit, welche die Mitarbeitenden
selbststéndig arbeiten ldsst und sie dabei als Coach begleitet. Das Engagement von jedem Einzelnen
wird dabei gefordert und wertgeschitzt. Fiir die Angebotsgestaltung und dafiir, um den Gisten eine
spannende Kulinarik zu bieten, bleibt der passionierte Gastronom immer neugierig, analysiert
regelmissig den Markt und nimmt sich besonderen Themen wie Food Waste und gastronomischen
Trends an.
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