HERZLICH WILLKOMMEN

Von Weinbeeren und edlen Speisen

Sascha Spring, Kichenchef aus leidenschaft, legt sein Augenmerk insbesondere auf die
einzelnen Produkte. Vergleichbar mit der klassischen Musik, geht es fur ihn und sein Team
darum, den richtigen Ton zu treffen. «In unserer Kiche arbeiten wir mit Prazision fur klare
Aromen und zielen auf den Geschmack der Géste. Der Eigengeschmack der Zutat bildet dafir
die Basis. In Kombination mit anderen Aromen und im farblichen Zusammenspiel auf dem Teller
enfsteht so ein sinnliches Gesamterlebnis. Der Respekt gehort jeder wertvollen Ingredienz, die

wir auf unsere Weise zu einer Harmonie des Ganzen komponieren».

In jeder saisonal inspirierten Karte ricken wir ein Thema besonders ins Zentrum, um von neuem
zu begeistern. Akiuell suchen wir die Symbiose vom Teller zum Glas. Sie haben die Méglichkeit
zu jeder Kreation aus der Kiiche den von unserem Serviceteam sorgféltig ausgesuchten Wein zu

geniessen. Finden Sie Gemeinsamkeiten und Spannungsfelder zwischen Rezeptur und Weinstil2

Unsere Gerichte werden stets frisch und mit viel Sorgfalt zubereitet, weshalb es gelegentlich zu
kurzen Wartezeiten kommen kann. Wir danken lhnen fir |hr Versténdnis und laden Sie ein,

Ihren Gaumen auf eine kulinarische Entdeckungsreise mitzunehmen.
Ihre Gastgeber

Anja Bihler Sascha Spring Cédric Burri
Gesamtleitung Gastronomie leitung Kiiche / Gourmet leitung Restaurant



WEINEMPFEHLUNG GLASWEISE

WEISSWEINE
Schweiz Cuvée Seepark blanc 2023
Alpine Weinkultur Spiez
Frankreich Sybéle Crozes-Hermitage AC blanc 2023
J.L. Chave Sélection, Rhonetal
ltalien Timorasso Derthona, 2023
Colli Tortonesi, Piemont
Sauvignon blanc Collio, 2023
Primosic, Friaul
ROSEWEIN
ltalien Rosé 20/26 IGT
Elena Walch, Tramin
ROTWEINE
Schweiz Cuvée Seepark rouge 2023
Alpine Weinkultur Spiez
Touché Merlot, 2022
Guido Brivio, Mendrisio
Spanien Doble o Nada, 202
Bodegas Naba, Ribera del Duero
ltalien Montepulciano Tatone, 2021

Terra d*Aligi, Abruzzo



Vorspeisen

Starter

Nissler Salat!
Steffisburger Ei | Radieschen | Hafer-Haselnuss-Granola
wahlweise mit gebratenem Speck

Field salad’
Egg from Steffisburg | Radish | Oat and hazelnut granola
optionally with fried bacon

Caesar Salad mit Speck

wahlweise mit Poulet oder Krevette

Caesar Salad with bacon
optionally with chicken or shrimp

Seeparkplatli
Seepark platter

Boo Buns mit Korean Fried Chicken
Gochujang-Mayonnaise | Koriander

Bao Buns with Korean tried chicken
Gochujang mayonnaise | Cilantro

26
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22



Hauptgdnge

Main courses

Jumi’s Omoso Rindfleisch-Burger 31
Speck | Rotkraut | Rastzwiebeln | Preiselbeeren | Mayonnaise

mit gerdsteten Knoblauch

serviert mit «<Barner»>-Fries, Susskatoffel-Frites oder saisonalem Blattsalat 36

Smashed Seepark Burger

Bacon | Red cabbage | Crispy onions | Cranberries | Roasted
garlic mayonnaise

served with «Bdrner»-Fries, sweet polafo fries or seasonal leaf salad

Forest Bite Burger mit Austerseitlingen’ 29
Schlossberger Kése | Rotkraut | Réstzwiebeln | Preiselbeeren |

Mayonnaise mit gerésteten Knoblauch

serviert mit «Barner»-Fries, Susskatoffel-Frites oder saisonalem Blattsalat 34

Forest bite burger with oyster mushrooms'

Schlossberger cheese | Red cabbage | Crispy onions | Cranberries |
Roasted garlic mayonnaise

served with «Bdrner>Fries, sweet polato fries or seasonal leaf salad

Rostisticks 16
Belper Knolle | Speck | Mayonnaise mit gerdstetem Knoblauch'

Roesti sticks
Belper Knolle cheese | Bacon | Roasted garlic mayonnaise

loaeded fries' 14.50

Triffel | Parmesan | Schnittlauch

loaded fries’
Trutfle | Parmesan | Chive

Bagel mit Brie' 15.50
Feigensenf | Gartenkresse

Bagel with brie’

Fig mustard | Garden cress

Bagel mit Rindfleisch-Pastrami 1/
Getrocknete Tomaten | Philadelphia

Bagel with beef pastrami
Dried fomatoes | Philadelphia fresh cheese



Vitamine sind gesund, doch Kalorien schmecken besser

Vitamins are healthy, but calories taste better...

Kuchen und Torten Kuchen / Tart 8
aus der Vitrine Torte / Cake .50

Tart and cake
out of the glass case

Coupe Schweiz 14
Kaffeeglace | Willisauer Kirsch klein /' small Q

Coupe Switzerland
Coffee ice-cream | Kirsch from Willisau

Affogato | Vanille- oder Pistazienglace | Espresso 7.50

Affogato | Vanilla or Pistachio ice-cream | Fspresso

Vanille | Schokolade | Kaffee | Joghurt | pro Kugel 4
Erdbeere | Saverrahm | Pistazie

Vanilla' | Chocolate | Coffee | Yogurt | Schlagrahm 1

Strawberry | Sour cream | Pistachio

Himbeere | Zitrone | Apfel | Mango pro Kugel 4
Raspberry | lemon | Apple | Mango Schlagrahm 1
Alle Glacen auch als Frappé erhéltlich 9
All ice-creams also available as frappé Schlagrahm 1

! Vegetarisch / Vegetarian

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inkl. MWST / A/l prices in Swiss Francs (CHF), incl. VAT

Gerne berdt Sie unser Restaurantteam beziglich der Zutaten in den Gerichten, welche eine Allergie
oder Intoleranz auslésen kénnen.
We are pleased to give you further information about the Ingredients, which could trigger an allergy or

intolerance.



